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  ตามหนังสือที่    69.5.1.1/1050  ลงวันที่  28 ก ันยายน 2566 ได้อนุญาตให้

ข้าพเจ้าเข้าร่วม ประชุมวิชาการระดับชาติ ประจำปี 2566 “นวัตกรรมเกษตร อาหาร และสุขภาพ” 

และนำเสนอผลงานวิชาการในรูปแบบบรรยาย เรื่อง “การเตรียมเซลโลโอลิโกแซคคาไรดโ์ดยการย่อย

เซลลูโลสจากลำไยดบิด้วยเอนไซม์” ระหว่างวันท่ี 21-22 ธันวาคม 2566 ณ อาคารเฉลิมพระเกยีรติ

สมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา มหาวิทยาลัยแม่โจ้ นั้น 

 

  บัดนี ้ ข้าพเจ้าได้เข้าร่วมประชุมและนำเสนอผลงานวิชาการในรูปแบบบรรยาย เป็นท่ี

เรียบร้อยแล้ว ดังนั้นจึงขอรายงานสรุปเนือ้หาและประโยชน์ท่ีได้รับ ดังนี้ 

1. จากการเข้านำเสนอผลงานวชิาการในรูปแบบบรรยาย เรื่อง การเตรียมเซลโล

โอลิโกแซคคาไรด์โดยการย่อยเซลลูโลสจากลำไยดบิด้วยเอนไซม์  สามารถสรุปได้ดงันี ้ ในการเตรยีม

เซลโลโอลิโกแซคคาไรด์ (cello-oligosaccharides: COS) จากลำไยดิบ โดยการศึกษาสภาวะท่ีเหมาะสม

ต่อการเตรียม cellulose จากลำไยดิบ จากนั้นนำ cellulose ท่ีได้ไปเตรียมเป็น COS โดยการใช้ cellulase 

ย่อย พบว่าสภาวะท่ีเหมาะสมในการเตรยีม cellulose คือ การสกัดโดยใช้สัดส่วนสารละลายโซเดยีมไฮ

ดรอกไซด์ต่อผงลำไยดบิ คือ 70:30 ใช้สารละลาย NaOH ความเข้มข้นร้อยละ 6.0 สกัดท่ีอุณหภมูิ 

30 องศาเซลเซียส จากนั้นนำ cellulose ท่ีได้ไปย่อยด้วย cellulase ทางการค้าพบว่าการย่อย cellulose 

ด้วย cellulase ท่ี 25 หน่วยต่อกรัม (cellulose) ท่ีเวลาในการย่อย 6, 12, 24 และ 36 ช่ัวโมง ให้ COS 

ขนาดโมเลกุลท่ีไม่แตกต่างกัน เมื่อวิเคราะห์ด้วยวิธี thin-layer chromatography 

2. จากการเข้าร่วมฟังการนำเสนอผลงานในท่ีประชุมวชิาการท่ีสนใจ เรื่อง การ

เปรียบเทียบกระบวนการสกัดผงบุกท่ีเหมาะสมกับผลิตภณัฑเ์ชิงหนา้ท่ี งานวิจัยของ นุชจรินทร์ โปธิ 

และคณะ  สามารถสรุปไดด้ังนี้        งานวิจัยนีเ้ป็นการศกึษาสภาวะท่ีเหมาะสมในการสกัดกลูโคแมน

แนนจากผงบุก เพื่อใช้เป็นผลิตภัณฑ์เชิงหนา้ท่ี (functional products) จากการทดลองพบว่าการสกดับุก

แบบเปียกด้วยเมตาไบซัลไฟต์และ เอทานอล 95% และ 70% แล้วนำไปอบท่ีอุณหภมูิ  

60 องศาเซลเซียส 12 ช่ัวโมง จากนั้นนำไปอบท่ีอุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 2 ช่ัวโมง  

เป็นสภาวะท่ีเหมาะสมท่ีสดุในการสกัด การสกัดด้วยวิธีการดงักล่าวมคี่าความหนืดมากท่ีสุดบ่งบอกถงึ

การมีปริมาณกลูโคแมนแนนมากท่ีสุด 
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3. ประโยชน์ต่อการปฏิบัติงานในตำแหน่งหน้าท่ี 

นำความรู้การสกดั และประโยชน์ของกลูโคแมนแนน ท่ีได้จากงานวิจัยเรื่อง การเปรียบเทียบ

กระบวนการสกดัผงบุกท่ีเหมาะสมกับผลติภณัฑเ์ชิงหนา้ท่ี ไปใช้ในการเรยีนการสอนรายวิชา เทคโนโลยี

เอนไซม์ และ วิชาเทคโนโลยีชีวภาพทางอุตสาหกรรมอาหาร 

 

4. ประโยชน์ต่อหน่วยงาน (ระดับงาน/หลักสูตร/คณะ) 

− ได้รับองค์ความรู้ใหม่เพื่อนำมาใช้ต่อยอดและพัฒนางานวิจัย 

− นำความรู้ท่ีได้จากการเข้าร่วมอบรมไปปรับปรงุการเรียนการสอนเพื่อให้

สอดคล้องกับ PLO ของหลักสูตร ได้แก่  

• PLO2 สามารถอธิบาย วิเคราะห์ หรือสรุปหลักการทฤษฎีพื้นฐานท่ีสำคญั

เกี่ยวกับเทคโนโลยีชีวภาพ 

• PLO3 มีทักษะปฏิบัติงานและแก้ไขปัญหาในหอ้งปฏิบัตกิาร หรือกระบวนการ

ผลิตทางเทคโนโลยีชีวภาพ 
 

พร้อมนีไ้ด้แนบ ภาพถ่ายการเข้าร่วมนำเสนอผลงานวิจัย และบทคัดย่อของงานวิจัยท่ีนำเสนอ 
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การเตรียมเซลโลโอลิโกแซคคาไรด์โดยการย่อยเซลลูโลสจากลำไยดิบด้วยเอนไซม ์ 
Cello-oligosaccharides Preparation from Young-Longan Cellulose  

by Enzymatic Hydrolysis 
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Abstract 

 
Young longan fruit is an agricultural waste from longan production. Young longan consists of 

cellulose which is prepared to Cello-oligosaccharides (COS) to use in food applications. The objective 
of this study is to optimize conditions for cellulose extraction from young longan and the cellulose was 
then prepared to COS. Young longan fruit was dried and grinded into powder, chemical component was 
investigated, the longan powder contained 13.6 % cellulose, 13.1 % hemicellulose, 11.7 % lignin and 
5.5 % ash. The optimal conditions for producing high yield cellulose (61.22 %) were the ratio 70:30 
(NaOH: longan powder) with 6.0% NaOH extracting at 30 oC. Then, the cellulose was hydrolyzed into 
COS by commercial cellulase. The longan cellulose was hydrolyzed with different cellulase dosage 25 
U/g cellulose and 50 U/g cellulose, reaction time for hydrolysis was compared. Degree of polymerization 
(DP) from hydrolysis longan cellulose with 25 U/g cellulose at 6, 12, 24 and 36 hours were not significant. 
Although, hydrolysis longan cellulose with 50 U/g cellulose showed lower DP that was short chain sugar 
molecules. The products from hydrolysis longan cellulose with 25 U/g cellulose were analyzed by Thin-
layer chromatography. The results found that cellotriose and cellopentaose were detected at 6, 12 and 
24 hours, but monosaccharide such as glucose were observed during hydrolysis. 
 

Keywords:   Cello-oligosaccharides,  cellulose, enzyme hydrolysis, young longan 
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บทคัดย่อ 
 
ลำไยดิบเป็นของเหลือทิ้งจากการผลิตลำไย ลำไยดิบมีองค์ประกอบที่เป็นเซลลูโลส ซึ่งสามารถนำมาเตรียมเป็น

เซลโลโอลิโกแซคคาไรด์ (cello-oligosaccharides: COS) เพื่อนำไปใช้ประโยชน์ทางอาหาร วัตถุประสงค์ของการศึกษา
ครั้งนี้คือการหาสภาวะในการสกัดเซลลูโลสและการเตรียมเซลโลโอลิโกแซคคาไรด์จากลำไยดิบ ลำไยดิบถูกนำมาทำแห้ง
และบดให้เป็นผง วิเคราะห์หาองค์ประกอบทางเคมีของผงลำไยประกอบด้วยเซลลูโลสร้อยละ 13.6 เฮมิเซลลูโลสร้อยละ 
13.1  ลิกนินร้อยละ 11.7 และเถ้าร้อยละ 5.5  สภาวะที่เหมาะสมในการผลิตเซลลูโลสสูงสุด (ร้อยละ 61.22)  คือ การ
สกัดโดยใช้สัดส่วนสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์ต่อผงลำไยดิบ คือ  70:30  ใช้สารละลาย NaOH ความเข้มข้นร้อยละ 
6.0 สกัดที่อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส จากนั้นนำเซลลูโลสที่สกัดได้ไปใช้ในการเตรียม COS โดยใช้เอนไซม์เซลลูเลสทาง
การค้าในการย่อย ในการศึกษาการย่อยนี้ทำการเปรียบเทียบโดยใช้เอนไซม์เซลลูเลส 25 หน่วยต่อกรัม (เซลลูโลส) และ 
50 หน่วยต่อกรัม (เซลลูโลส) ทำการย่อยเปรียบเทียบที่เวลาต่างๆ จากการวิเคราะห์หาค่า degree of polymerization 
(DP) พบว่าการย่อยเซลลูโลสด้วยเอนไซม์เซลลูเลส 25 หน่วยต่อกรัม (เซลลูโลส) ที่เวลาในการย่อย 6 , 12, 24 และ 36 
ชั่วโมง ให้ค่า DP ที่ไม่แตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญ ในขณะที่การย่อยด้วยใช้เอนไซม์เซลลูเลส 50 หน่วยต่อกรัม (เซลลูโลส) 
ได้ค่า DP ต่ำได้ผลผลิตที่เป็นน้ำตาลสายสั้นกว่า เมื่อนำผลผลิตที่ได้จากจากการย่อยเซลลูโลสด้วยเอนไซม์เซลลูเลส 25 
หน่วยต่อกรัม (เซลลูโลส) มาวิเคราะห์ด้วยวิธี thin-layer chromatography พบว่าที่เวลา  6, 12 และ 24 ชั่วโมง มี
น้ำตาล cellotriose และ cellopentaose เกิดขึ้น ขณะเดียวกันก็เกิดน้ำตาลโมเลกุลเดี่ยวคือ glucose ขึ้นอีกด้วย 

  

คำสำคัญ:   เซลลูโลสเซลโลโอลิโกแซคคาไรด์  เซลลูโลส  การย่อยด้วยเอนไซม์  ลำไยดิบ   
 


